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ENFOT

GRIFFON, BLONDE 5% ET ROUSSE 4,5%
CHEVAL BLANC 5%

IRISH STOUT 4,2%

CREAM ALE 5%

SUPER PAUSE, GRAND BOIS 5%

NEW ENGLAND IPA ST-AMBROISE 6,2%
PERONI 5,1%

CIDRE MYSTIQUE 4,5%

VELVET CIDRE ET BIERE

BIERES BOUTEILLES

DAURA, ESTRELLA DAMM, 5,4% 330ML
MOOSEHEAD LAGER, 5 % 341ML
PRESTIGE, HAITI 5,6% 355ML
GROLSCH, 4% 450ML

ORVAL, ABBAYE D'ORVAL, 6,2% 330ML

BIERES CANETTES 473ML

SAISON DES SENTIERS, ST PANCRACE, 4%

HULLY GULLY, GRANDS BOIS, 3,8%
BRIZA, BRASSERIE ALPHA, 5,6%,
CHECHEUNE, RAS L’'BOCK, 4,5%
FRANC BOIS, LA SOUCHE, 4,5%
STADACONA, LA SOUCHE, 4,5%
BRISTOL, LE CORSAIRE, 4,8%
TANAKA, LE CORSAIRE, 4,6%

LA PERLA, BSD, 3,5%

STOUT BLANC, OSHLAG, 5,6%

SANS ALCOOL
LIBERA, PERONI, 0%, 330ML
PALE ALE, STE AMBROISE 0,5% 473ML

farmhouse ale, épicée, citronnée
sure passion pamplemousse
sure, goyave rose, tangerine
session neipa

blanche aux framboises

blanche thé du labrador, agrumes
rousse extra special bitter

biére de blé au gingembre

gose, lime et piment

ale blonde au café

lager
pale ale, malte

LES BIERES
VERRE 100z PINTE 200z PICHET 480z
6,5 85 17
85 10,75 215
85 10,75 215
85 10,75 215
85 10,75 215
85 10,75 215
85 10,75 215
85 10,75 215
- 11,75 235
lager sans gluten 3ppm ESP
blonde rafraichissante NB
lager HTI
pilsner NL
ambreée, épices, cuir, fleurs BEL

QC
QC
QC
QC
QC
QC
QC
QC
QC
QC

IT
QC

85
85
9,5
10,75
13,75

1,75

75
85

Tous nos alcools sont affichés taxes incluses.
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LESVINS

PROMOTION! Informez vous sur notre bouteille du jour!!!
15 $ de rabais pour célébrer les 15 mois de soirées festives et notre premier étélll

LES ROUGES

% FOLONARI VALPOLICELLA, Vénétie, Italie
SANTINELLO, Pinot noir, Italie

ZAPHY, Cabernet-sauvignon bio, Argentine
SCATERRED EARTH, Cinsault, Afrique du sud***
GABBIANO, Chianti, Italie

THREE THIEVES, Pinot noir syrah, Californie ***
BROTTE LA FIOLE, Cotes du Rhone, France
FONTANAFREDDA LANGHE, Nebbiolo, Piedmont, Italie

*k Kk

LESBLANCS

% SANTA MARGHERITA, Pinot grigio, Italie

ZAPHY Chardonnay, BIO, Argentine ***

SANTA JULIA, Chenin blanc, Argentine ***

BRUMONT, Gros manseng Sauvignon, Gascogne, France ***
BOLLA RETRO, valdadige, pinot grigio, Italie

BELLERUCHE, grenache blanc, Cétes du Rhéne ***

PETNAT
SANTA JULIA PET NAT LA MANTIS, Chardonnay, Argentine

ORANGE
EL ZORRITO, Chardonnay, BIO

ROSE
EL CIRCO, Garnacha rose, Espagne

LES BULLES

HUNGARIA, Grande cuvee brut, Hongrie
PARES BALTA, cava brut, BIO, Espagne
BRILLA! Proseco extra dry, Italie ***
VEUVE CLICQUOT, Champagne, France

V B

- 295
10,75 40
95 37
1,75 44
1,75 43
12,75 47
1325 49
17 62

95 37
10,75 40
12,75 50
12,75 50
13,75 54

- 2. 65
15 60

175 42

175 44
- 55
- 60
- 140

*** nos coups de coeur

Tous nos alcools sont affichés taxes incluses.
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COCKTAILS SIGNATURES
14
LE Jai le goat!! o
Cocktail officiel du carrefour wdz,g‘c
LE NORDIQUE
Gin Ungava, Tonic, Jus De Goyave
LE GARAM KITCH

Old Fashioned avec sirop de Garam Masala,
AEgpstura al'orange, St-Laurent Whiskey ou Rhum
picé

SPRITZ CONCOMBRE
Triple Sec, Mousseux, Concombre, Basilic, Sirop
Simple, Jus De Citron, Lime

GIN CONCOMBRE

Romeéo, Purée De Concombre, Tonic

KOVALEV
Vodka, Triple Sec, Jus De Citron, Soda

RHUM TROPIQUE
Rhum Brun, Triple Sec, Jus d’Ananas

LIMONCELLO BASILIC

Limoncello, Basilic, Citron, Soda

LE SALON ROUGE
Rhum Blanc, Jus De Canneberge, Mousseux, Soda

LA FABULEUSE
Gin, Jus De Canneberge, Jus De Citron, Mousseux

MAX SMASH
Gin, Citron, Lime, Menthe, Sirop Simple, Jus De
Pamplemousse, Tonic

KELLY ON THE BEACH
Vodka, Scho, Jus D’orange, Jus De Canneberge.

JOHN CEASAR
Vodka, Mélange Maison aux pickles, Clamato,
Epices

THAICEASAR

Gin, Mélange Maison thai, Clamato, Epices

FRENCH KISS
Gin, Campari, Pamplemousse, Tonic

CAFE CHEZ RAPH

Un Espresso, Baileys, Goldshlager, Frangelico,
Glace

COCKTAILS CLASSIQUES

OLD FASHIONED
NEGRONI
COSMO

MARTINI/ TEQUINI/ VODKATINI

MOSCOW MULE

SOUR AU CHOIX (AMARETTO,
COGNAC, WHISKEY, APRICOT

BRANDY..)

TEQUILA SUNRISE
MOJITO

PINA COLADA
MARGARITA
EXPRESSO MARTINI
LONG ISLAND ICED TEA
LAST WORD

NAKED AND FAMOUS

MOCKTAIL
8

VIRGIN JOHN CEASAR
VIRGIN MOJITO
VIRGIN PINA COLADA
SPRITZ « HISCH »
VIRGIN MAX SMASH

SHOOTERS
PRIX VARIABLE

ROMEO ET GERMAIN
VODKA CORNICHON
GATEAU CAROTTE
PATE MOLE

JAGER BOMB GURU
CHAR/QUILA
JAMARETTO
ROUGE-GORGE
FLYING SOHO

BEC

BISOU

12,75
12,75
12,75
12,75
12,75

12,75
12,75
12,75
14,75
14,75
14,75
15,75
15,75
15,75

Tous nos alcools sont affichés taxes incluses.
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